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отдела Управления Федеральной 

службы по надзору в сфере защиты 

прав потребителей и благополучия 

человека по Кемеровской области-

Кузбассу в городе Киселевске, 

городе Прокопьевске и 

Прокопьевском районе  

В.В.Вачаеву 

 

 

 

 

Уважаемый Владимир Викторович! 

 

В ответ на Ваши Представления об устранении причин и условий, 

способствовавших совершению административных правонарушений № 259,   

№ 260 от 03.10.2024 года сообщаю, что устранены все замечания. 

 

№ предписания отметка об исполнении 

1 Приготовление блюд осуществлять в 

соответствии с технологической картой 

согласно п. 2.8. СанПиН 2.3/2.4.З59О-

20.,протокол ИЛЦ ФБУЗ «Центр гигиены и 

эпидемиологии в Кемеровской области» в 

городе Киселевске, в городе Прокопьевске и 

Прокопьевском районе №13556 от 24.09.2024 

Осуществляется 

ежедневный контроль за 

приготовлением блюд в 

соответствии с 

технологической картой 

ответственным за 

организацию горячего 

питания Танской Н.Л. 

2 В морозильном отделении бытового 

холодильника обеспечить наличие термометра 

для контроля температуры хранения продуктов 

согласно СП 2.4.3648-20 

”Санитарноэпидемиологические требования к 

организациям воспитания и обучения, отдыха и 

оздоровления детей и молодежи“ ч. 1 ст.28 

Федеральный закон от 30 марта 1999 №52 —ФЗ 

«О санитарноэпидемиологическом 

благополучии населения». 

Термометр приобретен 

3 На пищеблоке обеспечить последовательность 

(поточность) технологических процессов, 

исключающих встречные потоки сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции согласно 

п. 2.3.3 СП 2.4.3648-20 ”Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям 

На пищеблоке обеспечена 

последовательность 

технологических 

процессов, исключающих 

встречные потоки сырья и 

готовой продукции 
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воспитания и обучения, отдыха и оздоровления 

детей и молодежи“ ч. 1 ст.28 Федеральный 

закон от 30 марта 1999 №52 —ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения». 

4 Осуществлять хранение продуктов согласно 

информации указанной на маркировочном 

ярлыке согласно ст. 17.п.7. ТР ТС 021/2011 «О 

безопасности пищевой продукции», 

утвержденный Комиссией Таможенного союза 

от 09.12.2011 г. № 880, ст.28,17 Федеральный 

закон от 30 марта 1999 №52 —ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения». 

Проведена разъяснительная 

беседа с поваром  Ершовой 

О.В. о хранении продуктов 

в соответствии с 

информацией, указанной на 

маркировочном ярлыке 

5 На пищеблоке обеспечить достаточное 

количество уборочного инвентаря согласно 

п.2.11 .З СП 2.4.3648-20 ”Санитарно-

эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления 

детей и молодежи”, п.2.19 СанПиН 

2.3/2.4.З59О2О"Санитарноэпидемиологические 

требования к организации общественного 

питания населения”, ч. 1 ст.28 Федеральный 

закон от 30 марта 1999 №52 —ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения». 

 

Пищеблок обеспечен 

достаточным количеством 

уборочного инвентаря 

 

6 

 

Осуществлять реализацию готовых блюд в 

течении 2 часов в соответствии с п 8.1.28 

СанПиН2.3/2.4.З590-20”Санитарно-

эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения”, ч. 1 ст.28 

Федеральный закон от 30 марта 1999 №52 —ФЗ 

«О санитарноэпидемиологическом 

 благополучии населения» 

Скорректировано время 

приготовления блюд и 

снятия бракеража. 

Приготовление обеда 

осуществляется 2 раза : 

13.20  для 2,3,4а классов, 

15.20 для 4б, 6,7 классов. 

7 Фактическое питание осуществлять в 

соответствии с утвержденным примерным 20-

дневным меню школьных завтраков для 

обучающихся 1-4 классов в соответствии с 

требованиями п. 8.1.4 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

„Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания 

населения“ ст.28,17 Федеральный закон от 30 

марта 1999 №52 —ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения». 

Питание осуществляется в 

соответствии с 

утвержденным примерным 

20-ти дневным меню 

школьных завтраков для 

обучающихся 1-4 классов. 

Отдельные журналы 

Бракеража готовой 

пищевой продукции 

заведены для учащихся 7-

11 лет, 12 лет и старше для 

осуществления контроля за 

фактическим питанием 

учащихся начальной 

школы. 



8 В примерном меню обеспечить наличие 

информации по ссылкам на номер рецептуры и 

среднее значение за период по энергетической 

ценности и химическому составу в соответствии 

с п.8.1.4 , приложению 8 СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

„Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения“ 

ст.28,17 Федеральный закон от 30 марта 1999 

№52 —ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом 

благополучии населения». 

 

Запрос направлен в ООО 

«Милланд-М». 

Необходимая информация 

добавлена в примерное 

меню. 

 

28.10.2024г. 

 

 

 

Директор МБОУ «Школа №3»                               О.В.Щур 
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